
Abend – Menü

Kalbszungen-Gelee, Gambas, Schwarzwurzeln

* * * *

Spitzmorcheln, Pastinaken, Basilikum

* * * *

Seesaibling, Fenchel, Rosébutter

* * * *

Hirschkalbsrücken, Cranberries, Brokkoli-Pürée 

* * * *

Espresso-Panna-Cotta, Waldbeeren-Ragout

4 Gänge Menü ( 1,3,4.5 ) pro Person 69,00 €uro
5 Gänge Menü pro Person 79,00 Euro

Dieses Menü servieren wir nur tischweise



Vorspeisen
      
Hausgemachter Lardo, Roter Spitzkohl, Linsen, Ingwer                        16,90 € 

                                                                                                                          
Suppe

Bärlauch-Suppe,                                                                                     6,90 €

mit Lebernockerl                                                                                     8,90 €   

          

Vegetarisch

Orecchiette, Kräuterseitlinge, Tomaten, Erbsen                                     17,90 €

Fisch

Seesaibling, Fenchel-Gemüse, Rosébutter                                            27,90 €

Fleisch                                                     

Spaghetti hausgemachte Bolognaise, Parmesan                                  14,90 €  

Gröstl von der Ente, Knödelscheiben, Salat                                          15,90 €          

Wildragout, Semmelknödel-Scheiben, Rotkraut                                    17,90 €   

Rinderfilet-Spitzen, Pilz-Rahmsauce, Gnocchis                                     29,90 € 

Dessert                                                                                                              
Apfel Crumble, Pistazien-Eis                                                                            10,50 €   

Cassis-Creme, Vanillesahne, Himbeeren                                                         10,50 €          

Unsere Speisen können allergene Stoffe enthalten.

Bei Unverträglichkeiten beraten wir Sie gerne.




